
Parmigiana di melanzane
Vitello tonnato
Salsiccia cruda di vitello, valeriana e grana  
Acciughe al verde
Hummus di ceci

7,5
8
8
5
5

4,5
4,5
4,5

Burrata e prosciutto crudo 
Tagliere misto di salumi e formaggi
Selezione del Piemonte 

Serviti con pane  

(acciughe, salsiccia cruda, tomino)

10
13
11

Vellutata di patate e piselli con menta e squacquerone

Stracchino, verdure miste e crema di pomodori secchi 

Fonduta di gorgonzola, radicchio e salsiccia 

Ragù, besciamella e Parmigiano 

Carbonara con crema al tuorlo d’uovo, guanciale croccante, pecorino e pepe 

 
Salsiccia cruda di vitello, rucola e grana 

6,5

9

8,5

8,5
8,5

Prosciutto crudo, stracchino, radicchio e olive 8

Burrata, prosciutto crudo e olive 
Salmone marinato, crema di yogurt al lime e rucola 

9
10

Mortadella, pistacchi e squacquerone 7,5
Cacio e pepe, asparagi e guanciale 9

Asparagi, crema di uovo e grana 7,5
Polpettine al sugo 9

Spianata calabra, friggitelli, scamorza e cipolla rossa 8

6,5
Riso nero con verdurine e maionese di carote 6,5

Burrata, valeriana e pomodori secchi 8
Squacquerone, prosciutto crudo e rucola 7,5
Planted   100% vegetale: straccetti speziati con peperoni “friggitelli” 9,5



4,5

4,5

4,5
4,5

Tiramisù
Coppa Poomanger crema al gianduja, biscotto e panna
Panna cotta alle fragole
Panna cotta al caramello

Acqua microfiltrata
Bibite
Molecola

Vino della Casa Rosso / Bianco
1/4 lt.
1/2 

lt.1 lt.

1
3

3,5

3,5
6

11,5

Birra Pilsner Urquell 33cl
Birra artigianale alla spina 33cl

Caffè
Amari e grappe

Baladin Nazionale - Ale

Baladin Nazionale

Baladin Super - Ambrata
Baladin Isaac - Blanche

Birra artigianale Gluten Free

4
5,5

5,5
1
3
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